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	1. 수급여건

	 
	  돼지고기 생산량은 국민소득 증대와 수출재개로 수요가 증가하여 2000년 739.4천톤에서 2005년는 782.5천톤, 2010년에는 868.3천톤으로 증가될 것으로 예상된다. 국민1인당소비량은 2000년 16.5㎏에서 2005년에는 20.1㎏, 2010년에는 23.0㎏으로 증가될 것으로 예상된다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 1. 돼지고기의 수급 전망

	 
	구 분

2000 (A)

2005 (B)

2010 (C)

연평균증감율(%)

A/B

A/C

  ㅇ 생산량(천톤)
      - 사육두수(천두)
  ㅇ 수출량(천톤)
  ㅇ 수입량(천톤)
  ㅇ 자급률(%)
  ㅇ 1인당 소비량(kg)

739.4
8,396
16.2
95.9
88.5
16.5

782.5
8,396
100.0
185.6
80.8
20.1

868.3
9,316
150.0
312.0
73.6
23.0

4.0
-
-
20.8
△2.6
3.6

1.9
2.1
1.5
11.0
△4.4
3.1



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	2. 경쟁력 비교

	 
	  수출 경쟁국에 비하여 생산비와 지육 도매가격이 상대적으로 높아 경쟁력이 떨어지나 국가별 돼지고기 부위별 선호도의 차이로 국내 소비자 비선호 부위인 안심, 등심, 뒷다리는 경쟁력이 있다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 2. 돼지고기의 경쟁력 비교

	 
	구 분

한국(A)

미국(B)

덴마크(C)

일본(D)

대비(%)

A/B

A/C

A/D

출하체중(kg/두)
생산비(원/kg)
도매가격(원/kg)

106
1,526
2,474

110
   831
1,638

104
1,508
1,512

110
2,793
4,951

96
184
151

102
101
164

96
55
50

부위별 가격 
​안심
​등심
  ​뒷다리
  ​삼겹살
​갈비


2,783
2,629
2,195
6,983
5,569


6,212
5,851
4,505
4,028
2,423


8,406
5,968
4,560
4,240
-


12,720
13,2507,4
20
8,480
-


  45
  45
  49
173
230


33
44
48
165  
-


22
20
30
82
-



	 
	주) 한국과 일본은 국내 도매가격, 미국과 덴마크는 일본 수출가격(C&F)임

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	3. 경쟁국별 돼지 생산기술 수준

	 
	  우리나라의 농가 호당 평균 사육두수는 경쟁국에 비하여 1.3~2.0배로 낮은 321.7두로 영세한 실정이다. 한편, 국내 모돈 생산기술 수준은 경쟁국에 비하여 모돈 회전수는 11.3~13.9% 낮은 2.02회전, 이유두수는 8.6~19.6% 낮은 18.4두 수준에 있다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 3. 경쟁국별 돼지고기 생산기술 수준

	 
	구 분

한 국

일 본

미 국

덴마크

농가 호당 평균 사육규모(두)
연간 복당 모돈 회전수(두)
연간 복당 산자수(두)
연간 복당 이유두수(두)

321.7
    2.02
 19.8
 18.4

629.1
     2.25
 24.8
 20.3

431.1
     2.30
  24.6
  20.0

586.7
     2.28
  25.8
  22.8



	 
	자료 : 주1) 한국, 농림부, 축산물 생산비 조사 보고, 1999
            2) 일본, 농축산업진흥사업단, 축산의 정보, 1999. 7
            3) 미국 : 미국 IOWA 대학, University Extention, 1998
            4) 덴마크 : Annual report 1998

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	4. 부위별 품질 경쟁력 수준

	 
	  삼겹살의 경우 냉동육은 육색, 지방부착, 소비자 기호도에서 미국산이나 덴마크산에 비하여 품질이 떨어지는 것으로 나타났다. 특히, 미국산은 선홍색에 가까운 육색과 지방부착이 잘되어 있어 소비자들이 국내산 보다 기호도가 높은 것으로 나타났다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 4. 국내산과 수입산의 외관검사에 의한 삼겹살 품질 비교

	 
	구 분

육 색*

지 방 색*

지방부착*

소비자 기호도*

한국산

냉장육
냉동육

3.44±1.33
2.08±1.44

2.32±1.35
2.12±1.56

3.80±1.38
2.12±1.39

3.54±1.28
2.00±1.47

미 국 산(냉동육)
덴마크산(냉동육)

5.08±0.91
2.60±1.53

4.04±1.10
3.92±1.80

4.76±1.16
2.56±1.36

4.75±0.99
2.46±1.10



	 
	주 : 1) 평가기준 : 1 ; 매우나쁨, 2 ; 나쁨, 3 ; 보통, 4 ; 좋음, 5 ;아주 좋음 6 ;제일 좋음
      2) Means±SD, * P<0.001
자료 : 농촌진흥청(2000).

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	  등심의 경우에는 경쟁국간에 냄새 및 풍미에 있어서는 유의적인 차이가 없었고 연도와 다습성에 유의적인 차이가 있는 것으로 나타났다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 5. 국내산과 수입산의 척도묘사 분석에 의한 등심 품질 비교

	 
	구    분

냄      새

풍    미(맛)

연      도1)
다 즙 성2)
한    국
미    국
덴 마 크
카 나 다

3.88±1.81
3.88±1.36
4.63±1.30
4.50±1.69

4.94±2.24
4.88±2.42
4.50±1.93
5.38±2.05

5.19±1.60
7.50±2.14
4.50±1.98
6.75±1.98

4.00±1.20
8.13±0.83
3.69±1.94
7.81±1.51



	 
	주 1) P<0.005, 2) P<0.001, 평가기준 : 0 ; 나쁨, 5 ; 보통, 10 ; 좋음, Means±SD
자료 : 농촌진흥청(2000).
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