	육계에 대한 남은 음식물 사료급여요령
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	1. 남은 음식물 사료의 영양분 함량 및 첨가량
  유동층 건조 방식에 의하여 남은 음식물을 건조한 후 부형재를 혼합생산한 남은 음식물 가공품(G, Y지역제조)을 단미사료 형태로 사료에 배합하여 첨가한 남은 음식물 가공품의 일반조성분 함량은 표 1과 같이 G 지역 제조품은 조단백질(CP) 함량 및 염분의 함량이 많았으며, Y지역 제조품은 염분의 함량이 극히 적었다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 1. G, Y지역에서 제조된 남은 음식물 가공품의 일반조성분 함량 

(단위 : %)



	 
	구분

CP

EE

CF

CA

Ca

P

NaCl

Methionine

Lysine 

G
Y 

23.29
18.19 

18.53
  5.72

3.78
7.13 

3.78
5.28 

1.21
0.58 

0.65
0.73 

4.09
1.11 

0.302
0.006 

0.557
0.561 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	  G, Y지역에서 제조된 남은 음식물 가공품을 사료에 일정 비율로 첨가하여 사료배합을 실시하였는데 첨가수준은 표 2와 같이 G, Y지역 제조 가공품을 사료에 첨가한 수준은 대조구는 무첨가, 시험구에서는 각각 3%, 6% 및 9%를 첨가하였다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 2. 남은 음식물 가공품의 사료첨가수준 

(단위 : %)



	 
	구 분

대조구

G

Y 

첨가수준

무첨가 

3

6

9

3

6

9



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	2. 급여방법
  남은 음식물 가공품의 영양성분을 분석한 후, 분석결과를 기초로 영양소 수준을 동일하게 맞추어 사료배합, 사료의 가공형태는 가루사료이었으며, 시험사료의 영양소 수준은 표 3과 같이 한국표준가축사료급여기준(닭, 농촌진흥청, 1994)의 육계전기(0~3주령), 육계중기(3~6주령) 사료를 기준하였다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 3. 시험사료의 영양소 수준

	 
	성 분 함 량

육계전기(0~3주령)

육계후기(3~6주령) 

대사에너지(ME, ㎉/㎏)
  조단백질(CP, %)
  메치오닌(Methionine, %)
  라이신(Lysine, %)
  칼슘(Ca, %)
  유효인(Ava. P, %) 

3,100           
22.00  
0.50
1.10
1.00
0.45 

3,100           
19.00  
0.38
1.00
0.90
0.35 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	  시험사료의 원료별 배합률은 표 4 및 표 5와 같은데, 남은 음식물 가공품의 첨가수준이 증가함에 따라 옥수수의 함량이 점차 줄어들었다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 4. 육계전기 사료(0~3주령)의 원료별 배합률

	 
	구 분

처리별 배합율(%) 

대조구

G, 3%

G, 6%

G, 9%

Y, 3%

Y, 6%

Y, 9% 

남은음식물(G)
남은음식물(Y)
옥수수
대두박
콘글루텐밀
어 분
우 지
석회석
인산칼슘
메치오닌
라이신
식 염
기 타 

-  
-  
60.02  
20.80  
8.46  
4.00  
3.00  
1.09  
1.43  
0.11  
0.21  
0.25  
0.63  

3.00  
-  
57.59  
20.54  
7.83  
4.00  
3.50  
1.06  
1.34  
0.12  
0.22  
0.17  
0.63  

6.00  
-  
55.17  
20.28  
7.20  
4.00  
4.00  
1.02  
1.26  
0.13  
0.22  
0.09  
0.63  

9.00  
-  
52.76  
20.01  
6.57  
4.00  
4.50  
0.99  
1.17  
0.15  
0.22  
0.00  
0.63  

-  
3.00  
57.57  
20.40  
7.93  
4.00  
3.50  
1.06  
1.35  
0.12  
0.22  
0.22  
0.63  

-  
6.00  
55.15  
20      
7.40  
4.00  
4.00  
1.02  
1.26  
0.13  
0.23  
0.18  
0.63  

-  
9.00  
52.72  
19.59  
6.87  
4.00  
4.50  
0.99  
1.18  
0.14  
0.23  
0.15  
0.63  

계 

100 

100 

100 

100 

100 

100 

100 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	표 5. 육계중기 사료(3~6주령)의 원료별 배합률

	 
	구 분

처리별 배합율(%) 

대조구

G, 3%

G, 6%

G, 9%

Y, 3%

Y, 6%

Y, 9% 

남은음식물(G)
남은음식물(Y)
옥수수
대두박
콘글루텐밀
어 분
우 지
석회석
인산칼슘
메치오닌
라이신
식 염
기 타 

-  
-  
66.42  
20.33  
3.09  
4.00  
3.00  
1.19  
0.89  
0.01  
0.19  
0.25  
0.63  

3.00  
-  
64.00  
20.06  
2.46  
4.00  
3.50  
1.16  
0.80  
0.02  
0.20  
0.17  
0.63  

6.00  
-  
61.58  
19.79  
1.83  
4.00  
4.00  
1.13  
0.72  
0.04  
0.20  
0.08  
0.63  

9.00  
-  
59.17  
19.53  
1.20  
4.00  
4.50  
1.09  
0.63  
0.05  
0.20  
0.00  
0.63  

-  
3.00  
64.01  
19.93  
2.56  
4.00  
3.50  
1.13  
0.80  
0.21  
0.18  
0.05  
0.63  

-  
6.00  
61.39  
19.53  
2.03  
4.00  
4.00  
1.09  
0.72  
0.33  
0.18  
0.10  
0.63  

-  
9.00  
59.12  
19.12  
1.50  
4.00  
4.50  
1.09  
0.63  
0.05  
0.21  
0.15  
0.63  

계 

100 

100 

100 

100 

100 

100 

100 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	3. 사료 이용성
  남은 음식물을 부형재를 넣어 가공할 때, 사료의 가금에 대한 기호성에는 문제가 없고, 남은 음식물 가공품의 화학적 조성은 음식물의 배출원과 사료제조방법 및 첨가물의 첨가여부에 따라 조금씩 다르나, 조단백질의 영양소 이용률은 낮은 편이나 조지방, 탄수화물의 이용률은 높은 편이었다. 또한 사료로서의 화학적 조성은 대체로 우수하여 단미사료로서 사료에 첨가가 가능하다고 사료된다. 

4. 급여 효과

	 
	 
	가. 육성률
  남은 음식물 사료 가공품을 급여하여 0~6주령동안 실시한 육계의 육성률은 (표 6) 대조구(무첨가)가 95.0%이었고, G첨가구는 3%, 6% 및 9%에서 각각 96.3%, 94.4% 및 95.0%이었고, Y첨가구는 각각 93.7%, 95.7% 및 92.7%로서 육성률은 처리구간에 통계적 유의차가 인정되지 않아 남은 음식물 가공품을 9%까지 첨가하여도 육성률에는 관계가 없는 것으로 나타났다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	표 6. 사육단계별 육성률 

(단위 : %)



	 
	 
	첨가수준

전기(0~3주령)

중기(3~6주령)

전체(0~6주령) 

대조구
G, 3%
G, 6%
G, 9%
Y, 3%
Y, 6%
Y, 9% 

97.7
98.3
97.3
97.0
96.3
98.7
96.7 

97.3
96.0
96.9
97.9
97.2
97.0
95.9 

95.0
96.3
94.4
95.0
93.7
95.7
92.7 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	나. 체중 및 일당 증체량
  주령에 따른 체중은 표 7에서와 같이 입추시의 체중은 43g이었고, 3주령체중은 대조구가 608g이었고, 다른 처리구와는 유의차가 인정되지 않았으나, Y 9%처리구가 597g으로 낮아 통계적 유의차가 인정되었으나(p<0.05), 6주령체중은 대조구와 처리구간에 통계적 유의차가 인정되지 않아서 체중에서도 남은 음식물 가공품을 9%까지 첨가하여도 무방한 것으로 나타났다.

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	표 7. 주령별 체중 

(단위 : g)



	 
	 
	첨가수준

전기(0주령)

중기(3주령)

전체(6주령) 

대조구
G, 3%
G, 6%
G, 9%
Y, 3%
Y, 6%
Y, 9% 

43
〃
〃
〃
〃
〃
〃

608ab
621ab
629ab
626ab
608ab
631a
597b

1,803
1,783
1,766
1,860
1,782
1,808
1,786



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	  표 8의 주령에 따른 육계의 일당증체량은 0~3주령에서는 Y 6% 첨가구가 다른 처리구보다 낮아 통계적 유의차가 인정되었으나, 0~3주령에서는 대조구가 57.0g, 처리구에서는 54.1~58.8g으로 유의차가 인정되지 않았고, 0~6주령 시험종료시까지는 대조구가 41.9g이었고 처리 구간에는 41.0~43.3g으로 통계적 유의차가 인정되지 않았다(p>0.05).

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	표 8. 주령별 일당증체량 

(단위 : g)



	 
	 
	첨가수준

0~3주령

3~6주령

0~6주령

대조구
G, 3%
G, 6%
G, 9%
Y, 3%
Y, 6%
Y, 9% 

26.9ab
27.5ab
27.9ab
27.8ab
26.9ab
28.0a 
26.4b   

57.0
55.3
54.1
58.8
55.9
56.1
56.6

41.9
41.4
41.0
43.3
41.4
42.0
41.5 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	  표 9의 사료섭취량은 0~3주령까지는 Y 3%첨가구에서 가장 적은 사료섭취량을 나타내어 통계적 유의차가 인정되었으나, 그외 다른 처리에서는 유의차가 인정되지 않았고, 0~6주령 시험종료시까지는 대조구와 Y 3% 첨가구에서 사료섭취량이 적어 통계적 유의차가 인정되었으나 (p<0.05), 다른 처리구에서는 통계적 유의차가 인정되지 않았다. 

다. 사료섭취량 및 사료요구율

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	표 9. 사료섭취량 

(단위 : g)



	 
	 
	첨가수준

0~3주령

3~6주령

0~6주령

대조구
G, 3%
G, 6%
G, 9%
Y, 3%
Y, 6%
Y, 9% 

  945ab
973a
969a
988a
909b
982a
969a 

2,760ab
2,772ab
2,790ab
2,967a
2,685b
2,797ab
2,847ab 

3,705b  
 3,745ab
 3,759ab
3,955a 
3,593b 
 3,779ab
 3,816ab 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	  표 10의 사료요구율에서는 약간의 차이는 있었으나, 대조구가 2.10이고, 처리구간에는 통계적 유의차가 없었다(p>0.05).

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	표 10. 사료요구율

	 
	 
	첨가수준

0~3주령

3~6주령

0~6주령

대조구
G, 3%
G, 6%
G, 9%
Y, 3%
Y, 6%
Y, 9% 

1.67
1.68
1.65
1.69
1.61
1.67
1.75 

2.31
2.39
2.45
2.40
2.29
2.37
2.40 

2.10
2.15
2.18
2.18
2.07
2.14
2.19 



	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	  이상의 육계에 대한 사양시험결과, 남은 음식물 가공품을 단미사료로 사료에 9%까지 첨가하여도 육계의 성장이나 사료이용성에는 무관하여 육계사료에 남은 음식물 가공품 사용이 가능할 것으로 사료된다.
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그림 1. 남은 음식물 가공품을 첨가급여하고 있는 육계

	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	5. 경제성
  남은 음식물 가공품을 사료화 할때, 사료화 소요경비는 남은 음식물과 강피류를 31:69로 혼합비로 하여 유동층 건조방식으로 제조할 때 141원/kg이었고, 41:59로 혼합시에는 139원/kg이라고 보고하여(축산연, 1997) 남은 음식물을 사료화로 하여 단미사료 형태로 사료공장에서 사료에 배합시 옥수수의 배합률을 낮출 수 있어 사료가격이 낮아지는 효과가 있었다.


